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Program overview

Kurulus Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimu Toros Universitesi Guzel
Sanatlar Tasarim ve Mimarlik Fakultesi biinyesinde 2021-2022 egitim
ogretim yilinda ilk 6grencilerini kabul ederek calismalarina baslamistir.

Dort yillik lisans egitimi veren bolimun egitim dili TUrkcedir.
Kazanilan Derece Gastronom unvani alir.

Derecenin Diizeyi (On Lisans , Lisans
Lisans, Yuksek Lisans, Doktora)

Kabul ve Kayit Kosullari Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Balimi, SOZEL puani ile 6grenci kabul
etmektedir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélimune yerlestirilen
dgrencilerin kayrtlart OSYM'nin belirledigi takvim cercevesinde Ogrenci

isleri Daire Baskanligi tarafindan yapilir.

Onceki Ogrenmenin Taninmasi Ogrenciler, yénetmelikler cercevesinde, resmi belgeleme ve zamaninda
basvurma sartiyla, lise sonrasi devam ettikleri diger yiksek 6grenim

kurumlarindan aldiklar derslerin bazilarindan muaf sayilabilirler.

Yeterlilik Kosullari ve Kurallar Yerlestirmede adaylar Gastronomi ve Mutfak Sanatlari BolimU'ne, ilgili
puanlari, ylksek 6grenim programlari ile ilgili tercihleri ve bu
programlarin kontenjan ve kosullari gz éniinde tutularak OSYM’'ce

yerlestirilir.
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Gastronomi yiyecek ve iceceklerin tarihsel gelisim strecinden
baslayarak tim 6zelliklerinin gelistiriimesiyle guinimuz sartlarina
uyarlanmasini kapsayan bir bilim dalidir. Kultlr ile yemek arasindaki
iliskiyi inceleyen bir disiplin olan Gastronomi, hem bir bilim, hem de bir
sanat dalidir. Bu nedenle gelecegin gastronomi uzmanlarina, gida
bilimleri, gida teknolojileri, gida hijyeni gibi temel bilimsel 6gretilerin
yani sira mutfagin sosyal, klltlrel ve sanatsal yoninin de
6zUmsetilmesi gerekmektedir. Gegmisten gunimuze bircok medeniyete
ev sahipligi yapmis olan Anadolu topraklarinda zengin yiyecek ve icecek
kaltGrine sahip Tlrk Mutfagi gastronomi bilimi icerisinde oldukga 6nemli
bir yere sahiptir. Bu kapsamda Tlrk mutfagindaki yoresel yemekleri
gastronomi kapsaminda 6ne ¢ikartmak ve uluslararasi bir farkindahk
yaratmak 6nemlidir. Amacimiz yerel, ulusal ve dlinya mutfak kultarlerine
hakim, gerek akademik gerekse uygulama anlaminda bilingli, egitimli,
motivasyonu yuksek gastronom ve yonetici adaylari yetistirmektir.
Ayrica 642 egitim modeli ile 6grenciler en az 140 is gunU egitimlerini
ilgili sektérde almaktadirlar. Bu uygulama sayesinde 6grenciler, mezun
olmadan tecrlbe kazandirarak sektdre bir adim énde baslamalarinin

saglanmasi hedeflenmektedir.

Konaklama isletmeleri,

Restoran isletmeleri,

Catering isletmeleri,

Hava Yolu Sirketleri,

Gemi Mutfagi,

Gida Isletmelerinin Ar-Ge Departmanlari,

Kamu Kurum ve Kuruluslarinin Yiyecek-icecek Bélimleri,
Yemek Fotografciligi ve Stilistligi,

Kendi isletmelerini Kurabilme,

Akademik Kariyer imkani.

Diploma veya mezuniyet belgesi / yurtdisi diplomalarinin YOK onayli
denklik belgesi, ALES belgesi / Graduate Record Examination (GRE) /
Graduate Management Aptitude Test (GMAT) sonug belgeleri gereklidir.

Her ders icin uygulanan élcme ve degerlendirme sekli Toros Universitesi
Lisans Ogretim ve Sinav Yénetmeligine uygun olarak “Ders Ogretim

Plani”"nda ayrintili bir sekilde tanimlanmuistir.

Programda mevcut olan (toplam 240 AKTS karsiligi) derslerin timuna
basariyla tamamlamak icin 4.00 Uzerinden en az 2.0 agirlikli not

ortalamasi elde etmek.
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Calisma sekli (Tam Zamanl, e- Tam zamanl
ogrenme )
Adres ve iletisim Bilgileri B&liim Baskani: Prof. Dr. Bahar TANER
(Program Bagkani, AKTS/DS B&lim Diploma Eki / AKTS Koordinatérii: Dr. Ogr. Uyesi Cagla OZBEK

oSl tony) Adres: Toros Universitesi 45 Evler Kampusii

B6liim Olanaklar Bolimumuizde 6+2 egditim modeli uygulanarak 6grencilerimizin son iki
yarilyilda (140 is glind) isyerinde egitim almasi, mezuniyet asamasindaki
o6grencilerin mesleki uygulama dersi ile sektorel bilgi ve becerilerinin
gelistirilmesi ve profesyonel is hayatina hazirlanmasi béylelikle yurtici ve
yurtdisi sektorel is birlikleri ile 6grencilere nitelikli bir is deneyimi firsati
sunulmasi,

Sektorin onde gelen firma yoneticilerinin yer aldigi Danisma Kurulu’nun
gorisleri dogrultusunda is dinyasinin beklentilerini karsilayabilecek
nitelikte bir egitim planlamasi,

Dort yillik egitim slrecinde uygulama agirhkh egitim veren
bolimUmuzin ginimuiz modern mutfak teknolojisine uygun, her tarlt
donanim ve ekipmana sahip yeni bir uygulama mutfagina sahip olmasi,
Universite biinyesinde bulunan ve uygun olan di§er béliimlerden dersler
alarak yan dal ve cift anadal yapma imkani,

Erasmus / Farabi gibi 6grenci degisim programlarina katilma imkani,
BolumUmdiz tarafindan festival, yarisma, workshop, teknik gezi gibi
etkinlik ve faaliyetlerin organize edilmesi,

Akdeniz mutfaginin yaygin olarak kullanildigi Dogu Akdeniz’in incisi
Mersin ilinin hem turizm hem de yéreye 6zgii gida uriin cesitliligi gibi
gastronomik unsurlar agisindan 6nemli bir merkez olmasi,

Mersin ilinin merkezi konumunda yer alan Universitemizde sehrin yemek
kUltlrinG yakindan tanima ve bircok sosyal faaliyetlere katilma imkani,
Ogrenci Kuliipleri, Sosyal Tesisler, Bahar Senlikleri gibi Toros

Universitesi'nin sundugu bircok sosyal imkandan yararlaniimasi.

Program outcomes

# Outcome

1 Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda teorik bilgilere, uygulamali becerilere ve yenilikgi

yaklasimlara hakim olarak profesyonel bir sekilde uygular.
BILGI - Kuramsal Olgusal

2 Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda uygulamada karsilasilan problemleri bilgi birikimini

kullanarak analiz etmek ve ¢cozmek icin bireysel ve grup uyesi olarak sorumluluk alir.
BECERILER - Bilissel Uygulamali
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# Outcome

3 Ekip calismasi ve liderlik yetkinliklerini gelistirerek mutfak yonetiminde etkili cézUmler Uretir.
YETKINLIKLER - Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi

4 Tarih boyunca olusan mutfak kaltrtndeki bilgi birikimini, gtincel teknolojik, sosyal ve kulturel

gelismeleri takip ederek kendini strekli gelistirir.
YETKINLIKLER - Ogrenme Yetkinligi

5 Gastronomi sektoérinde kullanilan bilgisayar teknolojilerini, dijital araclar ve yazilimlari etkin bir

sekilde kullanir.
YETKINLIKLER - Ogrenme Yetkinligi

6 Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda edindigi bilgi ve becerileri nicel ve nitel verilerle destekleyip
elestirel bir yaklasimla degerlendirerek diistincelerini ve sorunlara iliskin ¢6zim 6nerilerini yazil ve

sozIU olarak etkili bir sekilde aktarir.
YETKINLIKLER - iletisim ve Sosyal Yetkinlik

7 Gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda toplumsal, bilimsel, kiltlrel ve etik degerlere uygun

degerlendirmeler yapar.
YETKINLIKLER - iletisim ve Sosyal Yetkinlik

8 Alaninda gida hijyeni, gida glvenligi, insan sagligi, sosyal glvenlik haklari, kalite kontrol ve yonetimi
ile dogal ve kiltirel cevrenin korunmasi ve gida mevzuati gibi toplumu da ilgilendiren konularda

bilgilerini kullanir.
YETKINLIKLER - iletisim ve Sosyal Yetkinlik

9 Bir yabanci dili iyi, ikinci bir yabanci dili orta duzeyde kullanarak Gastronomi ve Mutfak Sanatlari ile

ilgili bilgileri izler ve meslektaslari ve diger paydaslari ile iletisim kurar.
YETKINLIKLER - Alana Ozgu Yetkinlik

10 Toplumsal duyarhlik kapsaminda Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda projeler ve etkinlikler

duzenleyip uygular.
YETKINLIKLER - Alana Ozg Yetkinlik
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