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BREAKFAST AND BRUNCH APPLICATIONS

GMS409 - Gastronomy and Culinary Arts

General information

Semester 7

Type Zorunlu

Theory / Practice / Lab 0/8/0

ECTS 6

Level of study Lisans

Mode of study Birinci Ogretim

Prerequisite courses Dersin herhangi bir 6n kosulu yoktur
Internship status yok

Course objectives

Ulusal ve Uluslar arasi boyutta; Kahvalti icerikleri, kahvalti turleri ve kahvalti servisi konusunda bilgiler

edindirilmesi. Edinilen bilgileri bilgileri uygulamaya dokme becerisini kazandirmak.

Course content

Diinya capinda farkli Ulkelerin kahvaltilari, bérek ve ¢érek cesitleri, yumurta ile hazirlanana rinler, yorelere

0zgU 6zel kahvalti yemekleri ve kahvalti servisi, brunch ve kahvalti servisi hazirlama.

Resources

Kahvalti ve Brunch
Yazar: Nathalie Stoyanof Suda

Yayinevi: Remzi Kitabevi

Learning outcomes

1 Kahvalti ve brunch menulerinde yer alan yerel ve uluslararasi yiyecek gesitlerini tanir ve uygulamal

olarak hazirlar.
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Mutfakta is akisina uygun olarak sicak-soguk kahvaltilik Grlinlerin Uretim slreclerini planlar ve

yuratar.

Brunch konseptine uygun yaratici tabaklar ve sunumlar gelistirerek musteri memnuniyetini artirmaya

yonelik ¢cozUmler Uretir.

Yoresel kahvalti 6gelerini fizyon mutfak yaklasimiyla yorumlayarak yeni trinler gelistirir.

Kahvalti ve brunch servisi icin uygun hazirlik, sunum ve porsiyonlama tekniklerini uygular.

Weekly topics

Week

10

11

12

13

14

15

16

Subject

Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama

Final sinavi
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Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

Event Number Percentage

Ara Sinav 1 %100

Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Event Number Percentage

Yariyil Sonu Sinavi 1 %100

Yariyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna
katkisi

Event Number Percentage
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri 0 %60
Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri 0 %40

ECTS workload

Event Number Duration (hours) Total (hours)
Uygulama/Pratik 14 8 112
Final Sinavi 1 8 8
Gozlem 14 4 56

Total workload / ECTS 176 hours - 5,87 ECTS
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