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FUSION CUISINE

GMS302 - Gastronomy and Culinary Arts

General information

Semester 6

Type Zorunlu
Theory / Practice / Lab 2/5/0

ECTS 5

Level of study Lisans

Mode of study Birinci Ogretim

Learning outcomes

1 Farkh mutfaklara ait yemekleri tek bir tabakta birlestirir.
2 Yaratici yemek formulleri gelistirir.
3 Turk ve dinya mutfagindan yararlanarak fonksiyonel ve saglikli yemekler formillze eder.

4 Yemek yaratma strecinde farkh kulttrlere ait yemekler ve ingrediyenleri bilgi sizgecinden gecirerek

uygun olanlari belirler.

5 Tark mutfagina ailt yemekleri, dinya mutfagina kullanilan teknikleri de kullanarak iyilestirir/gelistirir.

Weekly topics

Week Subject
1 FlGzyon Mutfagin Tanimi
2 Flzyon Mutfagin Tarihsel Gelisimi
3 FlUzyon Mutfaginin Siniflandiriilmasi
4 Fuzyon Mutfagi Temel Urlnleri
5 Flzyon Mutfakta Kullanilan Teknikler

6 Uluslararasi Mutfak Trendleri ve Flizyon Mutfak
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Week Subject
7 Tark Mutfagi ve Flizyon Mutfak
8 Ara Sinav
9 Uluslararasi Flizyon Mutfaklar
10  Flzyon Mutfak Ornekleri
11 Flzyon Mutfak Uygulamalari
12 Flzyon Mutfak Uygulamalari
13 Fizyon Mutfak Uygulamalari
14 Fizyon Mutfak Uygulamalari
15 Genel degerlendirme

16 Final Sinavi

Yaniyil (Yil) ici Etkinlikleri

Event Number Percentage
Ara Sinav 1 %50
Uygulama/Pratik 1 %50

Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Event Number Percentage

Yariyil Sonu Sinavi 1 %100

Yariyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna
katkisi

Event Number Percentage
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri 0 %60
Yariyil (Y1l) ici Etkinlikleri 0 %40
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ECTS workload

Event

Takim/Grup Calismasi

Final Sinavi iciin Bireysel Calisma
Ara Sinav icin Bireysel Calisma
Uygulama/Pratik

Final Sinavi

Ara Sinav

Derse Katilim
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Number Duration (hours)
14 5
1 8
1 4
14 5
1 6
1 1
14 2

Total workload / ECTS

26 October 2026

Total (hours)

70

28

187 hours - 6,23 ECTS
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