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FOOD LEGISLATION

GMS331 - Gastronomy and Culinary Arts

General information

Semester 5

Type Elective

Theory / Practice / Lab 2/0/0

ECTS 2

Instructor Dr. Ogr. Uyesi Cagla OZBEK
Prerequisite courses Yok

Internship status Yok

Course objectives
Bu dersin amaci gidalarda meydana gelen riskler ve gida kalite kavrami hakkinda bilgi vermektir. Bu ders ile

gida mevzuati, gida glvenligi yonetim sistemleri ve diger dlizenlemeler konusunda 6grencilerin bilinclenmesini

saglamaktir.

Course content
Gida Guvenligi Kavrami, Turk Gida Mevzuati ve Denetimi, Gida Kalite Kavrami, Ulusal ve Uluslararasi Gida

Standratlar ve Kontrol Kriterleri, Gida Kaynakli Hastaliklar ve Gida Guvenliginde Riskler, Gida Guvenligi

Ydénetim Sistemleri konularini icermektedir.

Resources
Gida Guvenligi ve Gida mevzuati, Prof. Dr. Nevzat Artik, Prof. Dr. Nevin Sanlier, Yrd. Dog. Dr. Aybuke Ceyhun

Sezgin

Gida isletmelerinde HACCP Uygulamalari ve Denetimi, Prof. Dr. Artemis Karaali

Other recommended points

Yok
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Learning outcomes

Gida guvenligi ve kalite kavramlarini ulusal ve uluslararasi mevzuat cercevesinde aciklar.

Codex Alimentarius, Avrupa Birligi ve Turkiye'deki gida mevzuatini kapsam ve uygulama alanlar

acisindan karsilastirir.
Ulusal ve uluslararasi gida standartlari ile kontrol kriterlerini gida glvenligi acisindan analiz eder.

Gida givenligi yonetim sistemlerini (ISO, HACCP) ve gida kaynakl riskleri mevzuata dayall olarak

degerlendirir.

Weekly topics

Week

10

11

12

13

14

15

16

Subject

Kalite Kavrami ve Gidalarin Kalite Ogeleri

Kalite Kavrami ve Gidalarin Kalite Ogeleri

Gida Guvenligi Kavrami ve Gida Mevzuatina Giris

Codex Alimentarius, Diinya, AB Ulkeleri ile Tiirkiye'de Gida Giivenligi
Codex Alimentarius, Diinya, AB Ulkeleri ile Tiirkiye'de Gida Giivenligi
Ulusal ve Uluslararasi Gida Standartlar ve Kontrol Kriterleri

Ulusal ve Uluslararasi Gida Standartlari ve Kontrol Kriterleri

Ara sinav

Gida Guvenligi Yonetim Sistemleri (ISO Kalite Yonetim Sistemi Standartlari)
Gida Guvenligi Yonetim Sistemleri (HACCP Sistemi)

Bazi Gidalarin Uretiminde HACCP Uygulamalari

Gida Kaynakl Hastaliklar ve Gida Givenliginde Riskler

Gida Kaynakl Hastaliklar ve Gida Givenliginde Riskler

Gida Kontrol Orgiitleri ve Gida Glvenligindeki Rolleri

Genel tekrar

Final sinavi
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Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

Event

Ara Sinav

Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Event

Yariyil Sonu Sinavi
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Number

Number

26 October 2026

Percentage

%100

Percentage

%100

Yariyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna

katkisi

Event
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

ECTS workload

Event

Final Sinavi iciin Bireysel Calisma
Final Sinavi

Derse Katilm

Ara Sinav icin Bireysel Calisma
Ara Sinav

Tartisma

Number
0
0
Number Duration (hours)

1 2
1 1
14 2
1 2
1 1
14 1

Total workload / ECTS

Percentage

%60

%40

Total (hours)

14

48 hours - 1,6 ECTS
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