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SENSORY ASSESSMENT

GMS333 - Gastronomy and Culinary Arts

General information

Semester 5

Type Zorunlu

Theory / Practice / Lab 2/0/1

ECTS 3

Level of study Lisans

Mode of study Birinci Ogretim

Instructor Dr. Ogr. Uyesi Cagla Ozbek

Prerequisite courses -

Internship status Yok

Course objectives

Bu dersin amaci 6grencilere gida Uretiminin degisik asamalarinda kullanilan duyusal test yontemleri hakkinda
bilgi vermek ve bir isletmede duyusal degerlendirme ile ilgili bir programini baslatma ve ylritme yetenegini

kazandirmaktir

Course content

Bu derste gidalarin duyusal 6zellikleri, duyusal degerlendirmenin tanimi ve tarihcesi, gida endUstrisinde
duyusal degerlendirmenin kullanim alanlari, duyusal degerlendirme icin baslica gereksinimler-duyusal analiz
laboratuvari, panelistlerin secimi, testlerin organizasyonu, duyusal test teknikleri-farklilik testleri, coklu
kiyaslama testleri, tercih testleri, kalite derecelendirme skalalari, tanimlayici metodlar-lezzet profil analizi,
doku profil analizi, tliketici calismalarinda duyusal degerlendirme, gida Uretim sistemi icerisinde duyusal

degerlendirme amaci ile program tasarimi ve baslatilmasi gibi konular ele alinmaktadir.

Resources

1.0nogur Altug, T., Elmaci, Y. Gidalarda Duyusal Degerlendirme. 2. Baski. Sidas Medya, izmir, (2011).
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Other recommended points

Learning outcomes
1 Gidalarin duyusal 6zelliklerini (renk, doku, aroma, lezzet) gida kalitesi ve tlketici algisi acisindan
aciklar ve yorumlar.
2 Duyusal degerlendirme amaciyla panelist secimi ve panelist egitim slreclerini planlar ve uygular.
3 Farkl gida oérnekleri icin uygun duyusal test yontemlerini secer ve laboratuvar ortaminda uygular.
4 Panel 6rneklerini duyusal analiz kurallarina uygun sekilde hazirlar ve degerlendirme slirecini yonetir.

5 Duyusal analiz sonuclarini istatistiksel verilerle birlikte degerlendirerek Uriin kalitesi ve tlketici

tercihleri acisindan cikarimlar yapar.

Weekly topics

Week Subject

1 Gida kalitesi ve duyusal kalite 6zellikleri
2 Gidalarin fiziksel dzellikleri

3 Gidalarin agiz hissi dokusal 6zellikleri

4 Gidalarda lezzet algisi

5 Gida kusurlari

6 Duyusal degerlendirmenin tanimi, tarihcesi ve 6nemi

7 Duyusal algilama zinciri

8 Ara Sinav

9 Duyusal degerlendirme laboratuvari, tGrin ve panel kontrolleri

10 Duyusal degerlendirmede panelist secimi ve panel boyutunu etkileyen faktorler
11 Panelistlerin duyusal degerlendirmede kararini etkileyen faktorler

12 Duyusal analiz yontemleri

13 Duyusal analiz yontemleri
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Week Subject
14 istatistiksel degerlendirmeler
15 istatistiksel degerlendirmeler

16 Final sinavi

Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

Event

Ara Sinav

Yarniyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Event
Yariyil Sonu Sinavi

Rapor
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Number Percentage
1 %100
Number Percentage

1 %60

1 %40

Yariyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna

katkisi

Event
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

ECTS workload

Event Number
Rapor 10
Laboratuvar 14
Go6zlem 14
Final Sinavi 1
Deney 14

Number Percentage

0 %60

0 %40

Duration (hours) Total (hours)
1 10

2 28

1 14

1 1

1 14
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Event

Bltlunleme Sinavi

Ara Sinav

Derse Katilim

Number

14

Duration (hours)

Total workload / ECTS

Total (hours)

28

97 hours - 3,23 ECTS
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