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WORLD CUISINE 1l

GMS305 - Gastronomy and Culinary Arts

General information

Semester 5

Type Zorunlu
Theory / Practice / Lab 2/5/0

ECTS 6

Level of study Lisans

Mode of study Birinci Ogretim

Learning outcomes

1 DUnya mutfak kiltlrlerinin tarihsel, cografi ve sosyo-kiiltirel gelisim streclerini aciklar.

2 Dunya mutfaklarindan elde edilen bulgular dogrultusunda TUrk mutfak kdltGrinin 6zelliklerini

degerlendirir ve kulttrlerarasi gastronomik iliskileri yorumlar.

3 Amerikan, Avustralya, Brezilya, Cin, Endonezya, Japon, Kore, Peru ve Tayland mutfaklarina 6zgu

yemekleri, malzemeleri, pisirme tekniklerini ve sunum 6zelliklerini tanimlar.

4 Farkl diinya mutfaklarinin gastronomik 6zelliklerini karsilastirarak benzerlik ve farkliliklarini analiz

eder.

Yaniyil (Yil) ici Etkinlikleri

Event Number Percentage
Ara Sinav 1 %50
Uygulama/Pratik 1 %50

Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Event Number Percentage
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%100

Yariyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna

katkisi

Event
Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

ECTS workload

Event

Uygulama/Pratik

Tartisma

Soru-Yanit

Okuma

Final Sinavi

Ara Sinav

Ara Sinav icin Bireysel Calisma
Final Sinavi igiin Bireysel Calisma

Bireysel Calisma

Number
0
0
Number Duration (hours)
14 5
14 2
14 1
14 1
1 8
1 1
1 3
1 10
14 2

Total workload / ECTS

Percentage

%40

%60

Total (hours)

70

28

14

14

10

28

176 hours - 5,87 ECTS

Page 2 /2



