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PROFESSIONAL ENGLISH |

DIL205 - Gastronomy and Culinary Arts

General information

Semester 3

Type Elective

Theory / Practice / Lab 2/0/0

ECTS 2

Mode of study Birinci Ogretim
Instructor Ogr. Gér. Pinar Kaya
Prerequisite courses Dersin 6n kosulu yoktur.
Internship status Staj gerekmiyor.

Course objectives

Bu ders dgrencilerin kendi alanlarindaki terminolojiyi baz alarak dil becerilerini gelistirmeyi amaclar. iletisimsel

(Communicative) yontem kullaniimaktadir.

Course content

Haftada 2 saat olan bu ders, 6grencilerin kariyer hedeflerini gerceklestirmek icin ihtiyag duyduklari dil
becerilerini gelistirmeyi hedefler. Bu amacla, ders 6grencilere gercek hayat senaryolarinda farkindalk
yaratmak icin ve 6grencilerin pratik yapmalari icin temel kavramlar ve érnek firsatlar sunmaktadir. Ayrica,

o6grencilere kendi uzmanlhk alanlarinda calismak icin ihtiya¢ duyduklari dil becerilerini pratik yapma olanagi

saglar.

Resources

On Food and Cooking- Blackswan Publishing

Other recommended points

Ogrenciler dersi zamaninda takip edip glnlik olarak pratik yaptiklarinda dil becerilerini gelistirebilirler.
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Learning outcomes

Akademik konusma, dinleme, yazma ve okuma becerilerini ¢esitli metin ve senaryolar Uzerinde

uygular/sergiler.

Yeni kelime bilgisini kalici hale getirmek ve gézden gecirmek icin kisisel 6grenme stratejileri

gelistirir/tasarlar.

Yeni 6grenilen kelimeleri cesitli akademik konusma, dinleme, yazma ve okuma alistirmalarinda dogru

baglamda kullanir.

Cesitli akademik okuma metinlerini icerik, yapi ve dil bilgisi ydoninden degerlendirir.

Weekly topics

Week Subject

1

10

11

12

13

14

15

16

Introductory Lesson, Explaining the Syllabus
Unit 1A - Sea Food / Poultry

Unit 1B - Meat and Vegetables

Unit 2A - Special Diets

Unit 2B - Beverages

Unit 3A - The Kitchen Tasks

Unit 3B - Types of Menu / Buffets
ARA SINAV

Exam Feedback/ Project/Culture Page
Unit 4A - Home-made food

Unit 4B - Fast Food

Unit 5A - International cuisine

Unit 5B - Fine Diner's

revision

SON SINAV iCIN KONULARIN TEKRARI

Son Sinav
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Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

Event

Ara Sinav

Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Event

Yariyil Sonu Sinavi
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Number

Number

26 October 2026

Percentage

%100

Percentage

%100

Yariyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna

katkisi

Event
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri

ECTS workload

Event

Final Sinavi

Bireysel Calisma

Ara Sinav

Ara Sinav icin Bireysel Calisma
Bireysel Calisma

Bltunleme Sinavi

Derse Katilim

Final Sinavi

Final Sinavi iciin Bireysel Calisma

Number

14

14

Number

Duration (hours)

Total workload / ECTS

Percentage

%60

%40

Total (hours)

14

28

52 hours - 1,73 ECTS
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