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Ascilik
Meslek Yiiksekokulu - On lisans - Bologna ders bilgi paketi - ASCILIK-2025-2026 Miifredati
Program tanitimi
Kurulus Asclilik bolimine 2015-2016 egitim 6gretim doneminde 6grenci alimina
baslanmistir.
Kazanilan Derece Programi basariyla tamamlayan mezunlara ASCILIK MESLEK ELEMANI
alaninda on lisans diplomasi verilir.
Derecenin Diizeyi (On Lisans , On Lisans
Lisans, Yluiksek Lisans, Doktora)
Kabul ve Kayit Kosullari Bu programa kabul edilebilmek icin tniversitenin akademik ve yasal

mevzuati cercevesinde OSYM tarafindan belirlenen siirecleri
tamamlamak, sinavlari basarmak gerekir. Program YGS-4 puan turinden

ogrenci kabul etmektedir.

Onceki Ogrenmenin Taninmasi Programa yatay ve dikey gegis ile gelen 6grenciler daha dnce aldiklari
onlisans ve lisans derslerinden basarili olduklarindan yénetim kurulu

karari ile muaf tutulabileceklerdir.

Yeterlilik Kosullan ve Kurallari Programda mevcut olan (toplam 120 AKTS karsiligi) derslerin timind
basariyla tamamlamak icin 6grenciler 4.00 Gzerinden en az 2.0 agirlikli

not ortalamasi elde etmek.

Program Profili Boliuminin amaci konaklama ve yiyecek-icecek isletmeleri icin nitelikli
yonetici sefler (ascilar) yetistirmektedir. Bu amacg dogrultusunda
dgrenciler, biri ingilizce olmak (izere iki yabanci dil, bilgi teknolojileri,
turizm sektord ve turizm isletmeleri, modern isletmecilik ve yoneticilik,
Tark mutfagi, uluslar arasi mutfaklar, beslenme ilkeleri, gida bilimi ve
teknolojisi, yiyecek-icecek uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerle

donatiimaktadir.
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istihdam Olanaklan Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri Balim, Ascilik Programindan mezun

olanlar, "Asci" unvanini kazanarak turistik belgeli isletmelerde,
restoranlarda, yemek fabrikalarinda (catering sirketlerinde), ucak-gemi-
tren-otobUs-hastane mutfaklarinda asci basi, asgl basi yardimcisi, kisim
sefi, sos sefi, balik sefi, 1zgara sefi, kizartmalar sefi, 1zgara sefi, corba
sefi, sebze sefi, joker sef (degisim ascisi), soguk sefi, pastane sefi,
kasap, domi sefi, komi vb ritbelerle arastirma sefi (test ascisi), mutfak
bilimcisi, yiyecek-icecek muduri, yemek tedarigi yoneticisi, mutfak
yOneticisi, restoran denetgisi-koordinatorl, restoran madurd vb
kadrolarda calisabilirler. Ayrica yemek arastirmacisi, yemek yazari, gida
isleyicisi, yemek stilisti, yemek mimari, menu gelistirici, tarif gelistirici,
yiyecek-icecek egiticisi vb isimler altinda da topluma hizmet

sunabilmektedirler

Ust Derece Programlarina Gegit Programi tamamlayan ve yeterli DGS puanina sahip mezunlar ilgili

bolimlere dikey gecis yapabilirler.

Sinavlar, Olgme ve Her ders icin uygulanan 6lgme ve de@erlendirme sekli Toros Universitesi
Degerlendirme On-Lisans Ogretim ve Sinav Yénetmeligine uygun olarak “Ders Ogretim

Plani”"nda ayrintili bir sekilde tanimlanmistir.

Mezuniyet Kosullar Programda mevcut olan (toplam 120 AKTS karsihgi) derslerin timuna
basariyla tamamlamak icin 4.00 Gzerinden en az 2.0 agirhkh not

ortalamasi elde etmek.

Calisma sekli (Tam Zamanl, e- Tam zamanl- e-6grenme

ogrenme )

Adres ve iletisim Bilgileri Béliim Baskani Dr. Ogr. Uyesi Kamuran OZTOP
(Program Baskani, AKTS/DS Ascilik Program Baskani Dr. Ogr. Uyesi Basak ONCEL

Koordinatérii) AKTS/DS Koordinatorii Ogr. Gor. Betil YAPICI NANE

Bahcelievler Kampusu, 1857 Sokak, No:12, 33140 Yenisehir/Mersin,
Tarkiye

info@toros.edu.tr

+90 (324) 325 33 00
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B6lum Olanaklar Boliim dgrencileri Toros Universitesi Rektérliginiin sundugu her tirlii

sosyal, kultlrel ve sportif etkinliklerde ve kullp faaliyetlerinde yer
alabilmektedir. Bu olanaklar ile ilgili bilgiler yer almaktadir. Bunun yani
sira bdlumumuzde kurulan c¢esitli kulGpler bulunmaktadir. Ogrenci ilgi
alani dogrultusunda bunlara yonelebilmektedir. Cesitli konularda
dizenlenen sempozyum, kongre ve paneller, fakiltemize davet edilen
konusmacilar araciligiyla ve isyeri stajlari ile 6grencilerimizin aldiklari
teorik bilginin yani sira uygulamayi da yakindan takip edebilmeleri
saglanmaktadir. Ayrica, futbol, basketbol, voleybol vb. spor dallarinda da

takimlarda yer alma sanslari bulunmaktadir.

Program ciktilari

Cikti

Mutfak ile ilgili fiziksel ortami planlayabilme, ekipmanlari, arag gerecleri ve teknolojileri taniyabilme,

kullanabilme ve koruyabilme.
BILGI - Kuramsal Olgusal

Gastronomi ile ilgili mevzuati (yasa, yonetmelik, genelge vb.) temel deger ve ilkeleri izleyebilme,
bunlara uygun davranabilme; is glvenligi, isci sagligi, sosyal givenlik haklari, kalite kontrol ve

yonetimi ile cevre koruma konularinda yeterli bilgi ve bilince sahip olabilme
BILGI - Kuramsal Olgusal

(Catering) Toplu yemek organizasyonlarinda gorev yapma. Yiyecek lretimi alaninda is saghgi ve
glvenligi, yiyecek hijyeni ve gtvenligi ile genel is pratiginde en iyi uygulamalari gerceklestirebilme
BILGI - Kuramsal Olgusal

Disiplinler arasi calisma ve arastirma yapabilme becerisi kazandirmak.
BECERILER - Bilissel Uygulamal

Sektérde sorumluluk alabilme ve astlarinin mesleki gelisimine katki saglayabilme, takim ¢alismasina
yatkin ve liderlik 6zelliklerine sahip olabilme, isbirligi icinde oldugu kisilerle iletisim kurabilme

yeterliligine sahip olabilme
YETKINLIKLER - Bagimsiz Calisabilme ve Sorumluluk Alabilme Yetkinligi

Gastronomi alaninda edindigi bilgi ve beceriler ile yasam boyu 6grenmeye iliskin olumlu tutum

gelistirebilme, bunu topluma yayabilme ve sosyal sorumluluk sahibi olabilme
YETKINLIKLER - iletisim ve Sosyal Yetkinlik

Asclilik alaninda, temel dlizeyde bilgisayar yazilimlarini ve bilisim-iletisim teknolojilerini kullanarak

monu planlama, uygulatma ve denetleme sureclerini etkin bir sekilde yonetebilme
YETKINLIKLER - iletisim ve Sosyal Yetkinlik
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# Cikti

8 Ascilik alaninda yiyecek ve icecek Uretimi, sunumu ve yénetimi sireclerinde ihtiyac duyulan verileri

toplama, analiz etme ve uygulama becerisine sahip olma
YETKINLIKLER - iletisim ve Sosyal Yetkinlik

9 icinde bulundugu érgitiin tiim paydaslariyla hem sézlii hem de yazili olarak dogru iletisim ve bilgi

aktarimini gerceklestirecek ve yodnetebilecek iletisim becerilerine sahip olabilme.
YETKINLIKLER - Alana Ozgl Yetkinlik

10 Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olma. Bu kapsamda yemek cesitleri hazirlama
ve gelistirme
YETKINLIKLER - Alana Ozgii Yetkinlik
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