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KAHVALTI VE BRUNCH UYGULAMALARI

GMS409 - Gastronomi ve Mutfak Sanatlar

Genel bilgiler

Yanyil

Tara

Teori / Uygulama / Lab.

AKTS

Ogretim diizeyi
Ogretim tiri

On kosul dersleri

Staj durumu

Dersin amaci

Zorunlu

0/8/0

Lisans
Birinci Ogretim
Dersin herhangi bir 6n kosulu yoktur

yok

Ulusal ve Uluslar arasi boyutta; Kahvalti icerikleri, kahvalti turleri ve kahvalti servisi konusunda bilgiler

edindirilmesi. Edinilen bilgileri bilgileri uygulamaya dokme becerisini kazandirmak.

Dersin icerigi

Diinya capinda farkli Ulkelerin kahvaltilari, bérek ve ¢érek cesitleri, yumurta ile hazirlanana rinler, yorelere

0zgU 6zel kahvalti yemekleri ve kahvalti servisi, brunch ve kahvalti servisi hazirlama.

Kaynaklar

Kahvalti ve Brunch

Yazar: Nathalie Stoyanof Suda

Yayinevi: Remzi Kitabevi

Ogrenme ciktilari

1 Kahvalti ve brunch menulerinde yer alan yerel ve uluslararasi yiyecek gesitlerini tanir ve uygulamal

olarak hazirlar.
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Mutfakta is akisina uygun olarak sicak-soguk kahvaltilik Grlinlerin Uretim slreclerini planlar ve

yuratar.

Brunch konseptine uygun yaratici tabaklar ve sunumlar gelistirerek musteri memnuniyetini artirmaya

yonelik ¢cozUmler Uretir.

Yoresel kahvalti 6gelerini fizyon mutfak yaklasimiyla yorumlayarak yeni trinler gelistirir.

Kahvalti ve brunch servisi icin uygun hazirlik, sunum ve porsiyonlama tekniklerini uygular.

Haftalik konular

Hafta

10

11

12

13

14

15

16

Konu

Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel veya Restoran Mutfaklarinda Mesleki Uygulama

Final sinavi
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Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri
Etkinlik Sayi Yiizde
Ara Sinav 1 %100
Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri
Etkinlik Sayi Yiizde
Yariyil Sonu Sinavi 1 %100

Yariyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna
katkisi

Etkinlik Sayi Yiizde
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri 0 %60
Yariyil (Yil) ici Etkinlikleri 0 %40

AKTS is yuku

Etkinlik Sayi Siire (saat) Toplam (saat)
Uygulama/Pratik 14 8 112
Final Sinavi 1 8 8
Gozlem 14 4 56

Toplam is yuki / AKTS 176 saat - 5,87 AKTS
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