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A LA CARTE MUTFAK UYGULAMALARI

GMS405 - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Genel bilgiler

Yanyil 7

Tari Zorunlu

Teori / Uygulama / Lab. 0/8/0

AKTS 6

Ogretim diizeyi Lisans

Ogretim tiira Birinci Ogretim
Staj durumu Mesleki Uygulama

Dersin amaci
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Mesleki uygulama kapsaminda 6grencilerin calistiklari isletmelerde alakart alaninda edindikleri teorik bilgileri

otel, restoran, kafe vb. isletmelerin mutfaklarinda uygulamalari amaclanir. is akisi ile ilgili 6grendiklerini
uygulamaya gecirmeleri, bu strecte de gerekli hijyen ve glvenlik kurallarini g6z 6ninde bulundurmalari

amaclanmaktadir.

Dersin icerigi

Sorumlu sef gézetiminde alakart mutfak uygulamalari

Kaynaklar

Mutfak Uygulamalari
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Onerilen diger hususlar

Ogrencilerin 70 is giinii olan toplam uygulama siiresinin 15 giiniinii bu alanda tamamlamalari énerilir.

Ogrenme ciktilari

1

Alakart menulerinde yer alan yerel ve uluslararasi yiyecek cesitlerini tanir ve uygulamali olarak

hazirlar.

Alakart servisi icin uygun hazirlik, sunum ve porsiyonlama tekniklerini uygular.
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Mutfakta is akisina uygun olarak alakart servis edilebilecek Urinlerin Gretim slreclerini planlar ve

yuratar.

Alakart konseptine uygun yaratici tabaklar ve sunumlar gelistirerek misteri memnuniyetini artirmaya

yonelik ¢cozUmler Uretir.

Haftalik konular

Hafta

10

11

12

13

Konu

Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama

Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama
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Hafta Konu
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14 Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama

15 Otel, Restoran veya Cafe Mutfaklarinda Mesleki Uygulama

16 Final

Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Etkinlik
Staj Sonu Sinavi
S6zIa Sinav

Rapor Hazirlama

26 Ekim 2026
Sayi Yiizde
1 %40
1 %30
1 %30

Yanyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna

katkisi

Etkinlik
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri

Yariyil (Y1) ici Etkinlikleri

AKTS is yuku

Etkinlik
Uygulama/Pratik
S6zlG Sinav
Rapor Hazirlama

Gozlem

Sayi Yiizde
0 %60
0 %40

Sayi Siure (saat) Toplam (saat)
15 8 120
1 1 1
6 5 30
14 3 42

Toplam is yuki / AKTS 193 saat - 6,43 AKTS
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