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HAZIR YEMEKCILIK VE CATERING HiZMETLERI

GMS113 - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Genel bilgiler

Yanyil 1

Tara Segmeli

Teori / Uygulama / Lab. 2/0/0

AKTS 2

Ogretim elemani Dr. Ogr.Uyesi Basak ONCEL

Dersin amaci

Bu dersin amaci hazir yemekcilik sektérinde yenilikci uygulamalar ve servis yontemlerinin asamalari-

yOntemlerinin 6nemini 6grencilere kazandirmaktir.

Dersin icerigi

Hazir yemek endustrisi, toplu beslenme ilkeleri, catering uygulamalari, yiyecek ve icecek servis asamalari ve

yontemleri ile ilgili teorik bilgiler aktarilacaktir.

Kaynaklar

Dogan, M., 2018. Toplu Beslenme Sistemleri ve Catering Hizmetleri Yonetimi. Nobel Yayincilik.

Sengiil, S., 2020. Yiyecek ve icecek Servisi, Klasik ve Modern Yaklasim. Detay Yayincilik.

Ogrenme ciktilari

1 Hazir yemek ve catering sektorinun yapisini, kapsamini ve endustriyel Uretim sureglerini agiklar.

2 Toplu beslenme sistemlerinde menU planlama, Uretim alani tasarimi ve hijyenik mutfak dizeni

ilkelerini analiz eder.
3 Catering hizmetlerinde gida glvenligi, kalite yonetimi, HACCP uygulamalari ve risk analizini uygular.

4 Farkli kurum ve sektorlerde (okul, hastane, turizm, ucak ici hizmetler vb.) uygulanan catering

modellerini degerlendirir.
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Catering hizmetlerinde ekip calismasi, iletisim, organizasyon ve profesyonel mutfak yonetimi

becerilerini etkin sekilde kullanir.

Haftalik konular

Hafta

10

11

12

13

14

15

16

Konu

Hazir yemek endustrisi

Hazir yemek endustrisi

Hazir yemek sektérindeki yenilikgi yaklasimlar
Catering hizmetlerinde beslenme ilkeleri

Uretim alani-Mutfak planlama ve hijyenik dizayn
Uretim alani-Mutfak planlama ve hijyenik dizayn
Menu planlama

Ara sinav

Hijyen ve sanitasyon

Toplu beslenmede gida guvenligi

Toplu beslenmede gida guvenligi

Hazir yemek ve kalite yonetim sistemleri

Okul, mutfak ve kafeteryalarda catering uygulamalari

Hastanelerde catering uygulamalari

Turizm ve ugak ici hizmetlerde catering uygulamalari

Son sinav

Yanriyil (Yil) ici Etkinlikleri

Etkinlik

Ara Sinav

Sayi

Yizde

%100
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Yanyil (Yil) Sonu Etkinlikleri
Etkinlik Sayi Yiizde
Yariyil Sonu Sinavi 1 %100

Yanyil(yil) ici etkinliklerin ve yariyil(yil) sonu sinavinin basari notuna
katkisi

Etkinlik Sayi Yiizde
Yariyil (Y1l) ici Etkinlikleri 0 %40
Yariyil (Yil) Sonu Etkinlikleri 0 %60

AKTS is yuku

Etkinlik Sayi Sire (saat) Toplam (saat)
Ara Sinav 1 1 1
Bltunleme Sinavi 1 1 1
Final Sinavi 1 1 1
Derse Katilm 14 2 28
Bireysel Calisma 14 1 14

Toplam is yuki / AKTS 45 saat - 1,5 AKTS
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